
　大阪市立環境科学研究所，大阪府立公衆衛生研究所では、 市民および府民の皆様に健康や環境について
関心を深めていただくとともに、 両研究所の活動の一端をご理解いただくことを目的として 『一日体験講座』 を開催
します。 「暮らしの中を科学すれば、 健康･環境が見えてくる」。 簡単な実験をとおして、 身の回りの健康･環境を
楽しく学んでいただきます。

場所 : 大阪市立環境科学研究所 ( アクセスは裏面 )

日時 : 平成 28 年 10 月 22 日13 時～ 16 時
( 土 )

参加費 : 無料

一日体験講座一日体験講座

申し込み先･お問い合わせは裏面に

第 20 回第 20 回 大阪市立環境科学研究所･大阪府立公衆衛生研究所 共催

「食べ物のおいしさを科学する
~ 油や米の鮮度を調べてみましょう ~」

「食べ物のおいしさを科学する
~ 油や米の鮮度を調べてみましょう ~」 「マダニってどんな生き物 ?」「マダニってどんな生き物 ?」

ダニのほとんどは目に見えないくらい小さいの
ですが、 マダニは比較的大きな種類で、
なんとか私たちの肉眼で見ることができます。
野山にわりと普通に生息しているのですが、
実際に見たことのある人は少ないかもしれま
せん。 この講座では、 マダニを実際に顕微
鏡で観察していただき、 マダニの形や機能
について学びます。
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なんとか私たちの肉眼で見ることができます。
野山にわりと普通に生息しているのですが、
実際に見たことのある人は少ないかもしれま
せん。 この講座では、 マダニを実際に顕微
鏡で観察していただき、 マダニの形や機能
について学びます。

乾燥した食品や調味料などは長い間保存が
可能ですが、 調理に使われている油は空気･
温度などによって酸化し、 香り･風味･色調等
が変化します。 また、 お米を常温で保存する
とお米に含まれる脂肪が酸化されて独特の臭
いがし、 また炊き上がりが固くなる原因となりま
す。 この講座では油とお米の鮮度を調べてみ
ます。
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定員 : 40 名
(A,B 各コース 20 名ずつ )
( 先着順 )

申込資格 : 高校生以上

申込〆切 : 
10 月14 日 (金)

                必着

A コース
B コース



大阪市立環境科学研究所 FAX: 06-6772-0676
F A X　　申　込　用　紙

一日体験講座 参加希望

ご希望のコース (□にを入れてください ) □ A コース ( 食品のおいしさを科学する )

ご 住 所
〒

お 名 前
ふりがな

電話番号

手話通訳を希望される方は□にを入れてください。

FAX 番号

E-mail

通信欄
( ご質問など )

・ FAX で
この FAX 申込用紙をご記入の上、お申込みください。
・ メールで
メールに 「一日体験講座参加希望」 とご記入し、
希望コース名 (A または B)、 お名前 ( ふりがな )、
ご住所、 電話番号、 性別、 メールアドレスをご記
入の上、 下記のメールアドレスまでご応募ください。
・ ハガキで
往復ハガキに「一日体験講座参加希望」とご記入し、
希望コース名 (A または B)、 お名前 ( ふりがな )、
ご住所、 電話番号、 性別をご記入の上、 下記の
申込先までご応募ください。
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大阪市立環境科学研究所

地下鉄千日前線｢鶴橋駅｣
J R 大阪環状線｢鶴橋駅｣から歩いて 5 分
( 大阪市天王寺区東上町 8-34)

お申込み･お問合わせ先
〒543-0026
大阪市天王寺区東上町 8-34
大阪市立環境科学研究所 企画グループ
TEL 06-6771-3043（平日 9:00 ～ 17:30）FAX 06-6772-0676
E-mail seminar-kankaken@city.osaka.lg.jp

なお、 いただいた個人情報は、 体験講座実施に必要な範囲内で利用します。

□ B コース ( マダニってどんな生き物 ?)

□ 手話通訳を希望


